Disponible a partir de 18h30 au retour des participant.e.s des jardins, le souper sera offert sous la forme de
nombreuses bouchées disponibles en buffet. Celles-ci sont inspirées de mets d’époque et visent a faire découvrir
diverses saveurs. En fonction de la disponibilité des aliments (souvent locaux), des changements sont possibles. En
cas de restrictions alimentaires (ex : végétarisme, allergie, etc.) mentionnées lors de l'inscription d’un.e participant.e,
des ententes pourront étre prises avec [’'Organisation des Lettres de Whitehall.

BOUCHEES PRINCIPALES

-Crudités a I'anglaise-
Légumes racines et trempette chaude

-Plateau de fromages variés-

Accent mis sur les cheddars (4gé, mariné au porto, bleu, etc.). Accompagnés de fruits et noix, chutney,
biscottes et pain

-Miroir de saumon poché-
Servi a la fagon « Mme Patmore », avec hollandaise et garnitures

-Trio de sandwichs a I’anglaise-
A la truite fumée, concombre, aneth
Au réti de beeuf et raifort
A la dinde fumée et canneberge

-Velouté de champignon sauvage a I'anglaise-



- Bouchée croustillante au boudin de Charlevoix-
Avec beurre de pomme

-Tartare d’agneau aux épices indiennes-
Avec papadum

-Scotch egg de caille-

Avec sauce russe et salade de betterave au carvi

-« Pogo » de perchaude-
Avec tartare de navet mariné

-Croquette de légumes d’automne-
Avec labneh aux herbes

DESSERTS

-Cannelés de Bordeaux-
-Tartelettes aux petits fruits-

-Drizzle lemon cake-
Gdteau citron givré

-Macarons-
Au citron, fraise et vanille



